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Halloween - 

& Weihnachtsfest

Weihnachtsgrüße

Rückblick Märkte

Veranstaltungskalender
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Vorwort

Liebe Bürgerinnen,  
Liebe Bürger,

im Namen der Gemeindevertre-
tung wünsche Ich Ihnen ein ge-
ruhsames und vor allen Dingen 
ein friedvolles Weihnachtsfest 
2022.  Ein ereignisreiches Jahr 
neigt sich dem Ende. Ich möch-
te Sie an dieser Stelle an meine 
Rede anlässlich des diesjährigen Volkstrauertages 
teilhaben lassen und auf das Thema „Frieden“ mein 
Hauptaugenmerk legen. 
Ich verbleibe mit freundlichen Grüßen

Thomas Mix
Bürgermeister Podelzig

„Sieger ist nicht, wer Schlachten in einem Krieg ge-
winnt,  sondern wer Frieden stiftet.“

Michael Gorbatschow

Mit diesem Zitat war Michael Gorbatschow wieder 
einmal seiner Zeit voraus und beschreibt damit die 
Situation in unserer Zeit. Im Hier und Jetzt.
Wir feierten gemeinsam seit vielen Jahren die Volks-
trauertage auch in Podelzig. Wir gedenken allen Men-
schen, denen Ungerechtigkeit und Leid widerfahren 
ist. Das ist richtig so und gewinnt immer mehr an Be-
deutung.

Noch nie in unserer Zeit war der Frieden so gefähr-
det, und der Krieg so nah. So erleben auch wir in un-
serer Region und im Ort die Auswirkungen des Krie-
ges. Krisen werden zum Dauerzustand.

Energiekrise, soziale Schieflagen, finanzielle Notla-

gen werden sich im kommenden Winter verschärfen.
Eigene Besitzstände sind in Gefahr und Dinge des 
täglichen Lebens, die uns als so selbstverständlich 
erscheinen, brechen für viele von uns weg. Soziale 
Einrichtungen, wie  „Die Tafel“ haben so starken Zu-
lauf, dass sie so manchen wieder weg schicken müs-
sen. Tendenz steigend. Sie geraten selbst in Not.
An diesen wenigen, aber tiefgreifenden Beispie-
len wird klar, welche Auswirkungen Kriege auf uns 
alle haben. Soziale Spannungen nehmen zu. Gesell-
schaftliches Auseinanderdriften muss verhindert 
werden. 
	      
Noch im vergangenen Jahr waren wir doch alle mehr 
oder weniger der Meinung, dass Kriege immer woan-
ders in der Welt stattfinden, nur nicht bei uns in Eu-
ropa, vor unserer Haustür.

Wer hätte gedacht, dass aus einem Land, was selbst 
vor Jahrzenten überfallen wurde und selbst an deren 
verheerenden Folgen wie Tod, Leid und Flucht litt, 
selbst zum Aggressor wird.

Viele von uns sind zu einer Zeit geboren, in der wir 
persönlich keinen Krieg erlebt haben. Umso mehr ist 
es wichtig, alles dafür zu tun, den Frieden zu bewah-
ren und jede noch so kleine Chance wahrzunehmen, 
um ihn wieder herzustellen.

Was sagte Michael Gorbatschow?
„Sieger ist nicht, wer Schlachten in einem Krieg ge-
winnt, sondern wer Frieden stiftet.“

Michael Gorbatschow
Rede von Thomas Mix, 
Bürgermeister Podelzig
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Unser Halloweenfest

Unser Halloweenfest

Auch in diesem Jahr waren wieder kleine und große 
Gruselfreunde eingeladen, rund um unseren schönen 
Dorfteich zu spuken, sich zu gruseln und zu verwei
len. 
Bei herrlichstem Wetter kamen die ersten neugie
rigen Besucher schon zur Mittagszeit. Viele fleißige 
Helfer unterstützten uns beim Aufbau und der De
koration rund um den Dorfteich. Pünktlich zur Eröff
nung um 16 Uhr waren bereits viele Gäste gekommen. 
Im Laufe des Abends gesellten sich viele Besucher zu 
uns. Für die kleinen und großen Geister, Hexen und 
Werwölfe gab es viel zu entdecken. Für die Mutigen 
wartete auch in diesem Jahr wieder das Gruselzelt 
mit schrecklichen Überraschungen. Viele Unerschro
ckene warteten in langen Schlangen geduldig auf 
Einlass. Schon beim Warten konnte man die Schreie 
und Geräusche aus dem Inneren des Zeltes hören. 
Längst zur Tradition geworden ist der Kür
bisschnitzwettbewerb. Es gab wieder spektakuläre 
Werke zu bestaunen und jeder Besucher durfte seine 
3 Favoriten wählen. Unsere 3 Gewinnerkürbisse wa
ren die von Frieda & Familie, von Kim und von Johnny. 
Alle fleißigen Schnitzer bekamen ein kleines Danke
schön. Wir hoffen euch alle auch im nächsten Jahr 
wieder dabei zu haben. 

Einer der Höhepunkte war der Fackel- und Lampio
numzug. Begleitet wurde dieser mit Musik von Ulrike 
Gäbel. Der schier endlose Zug von Feuerfackeln zog 
sich durch den dunklen Spargelweg, vorbei am Häus
chen der Gemeindearbeiter und zurück an der B112. 
Der Feuerschein der unzähligen Fackeln spiegelte 
sich im Dorfteich. Es war ein fantastischer Anblick. 

Ohne die vielen fleißigen Helfer und Unterstützer, 
wäre das Fest nicht möglich! Unser schauriger Dank 
geht an: 

• Martin und die vielen Zeltbauer – ohne euch wäre 
das Gruselzelt nicht entstanden. 
• Udo unseren Gemeindearbeiter – du bist unser Bau
meister
• Ringo den DJ – keine Party ohne Musik
• Den Sportverein – für die Verpflegung am Grill
• Unser Gasthaus Süß oder Würzig – dass keiner auf 
dem Trockenen blieb
• Die Damen des Vereins Jedermann e.V. – eure sü
ßen Spezialitäten schmecken uns immer
• Candy vom Ballonshop – Ihr seid immer eine Berei
cherung des Festes
• Vivian Schwander – weil du im Spielzelt alles gema
nagt hast
• Die Feuerwehr – für die Begleitung des Fackelum
zugs 
• Heiko Baumstark – Die Kinder hatten Spaß auf der 
Hüpfburg
• Die vielen Helfer beim Auf- und Abbau – ohne euch 
würden wir die ganze Nacht abschmücken
• Unsere Händler – die unsere Feste mit ihren Stän
den regelmäßig bereichern
• Ilka, Cindy und Iris – bei uns laufen die Fäden zusam
men, ohne euch würde es das Fest nicht geben

Fotos & Text: Vivian Schwander
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Rückblick Ortsmesse

Rückblick Ortsmesse

Am 12.11. fand unsere erste Ortsmesse statt, Gewer-
betreibende, Vereine und Arbeitsgruppen stellten 
sich vor. Von ca. 40 Gewerbetreibenden waren 14 
anwesend, könnte also besser sein. Die Anwesenden 
hatten großartige, sehr intensive Gespräche. Her-
vorheben möchte ich die Präsentation der Farben 
und Gestaltungsvielfalt der Maler Firma Marx und 
Domke, die Sattler- und Polsterei Tino Kerber, aber 
auch die Strickkünste von Frau Turek und besonders 
die Darstellung der Pflege unserer Viadukte und Ei-
senbahnnostalgie von Lutz Brodowski.

Text/Bild: Holger Ullmann

Marx & Domke GmbH
Maler- und Fußbodenlegerbetrieb

Birnbaumsmühle66
15234 Frankfurt (Oder)
Tel. (03 35) 680 09 60
Fax (03 35) 606 73 65

Funk (0172) 210 40 81
kontakt@marxunddomke.de

www.marxunddomke.de

•Maler- und Tapezierarbeiten
•Fassadenbeschichtungen
•spezielle Wand- und
Deckenbeschichtungen
(Struktur- u. Buntsteinputz)

Beratung und Ausführung

• Unterbodensanierung
• Verlegung von
  PVC. CV, Linoleum,
  Kautschuk, Textilbelägen
• Spezielle Beläge wie
  Vinylbelag, Laminat, Kork
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                                Nagelstudio & Anzeigen

Näh- und Nagelstudio geschlossen

Nach 16 Jahren beendet Angelika Wienke Ihre Tätigkeit 
als Näherin und Gestalterin für Fingernägel. Sie ist nun 
Rentnerin. Einige Tränen flossen am 28.10. bei der klei-
nen Abschiedsfeier mit den Flurnachbarn und Danksa-
gung durch den Bürgermeister.

Sie hatte auch Buchungen für das Gemeindezentrum 
übernommen. Bitte absofort bei Katrin Kerber (Friseur) 
oder Büro Merkur Gruppe (alle im OG Gemeindezent-
rum).
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Veranstaltungen Januar  - März 2023
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Veranstaltungen Januar  - März 2023
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Rezept für einen Mohnstollen

Mohnstollen *Otus Verlag*Weihnachtliche Bäckerei*
Für eine Stollen:

Für den Teig:				    Für die Füllung:

150g Butter oder Margarine		  2 Packungen Mohn-Back
250g Speisequark
2 Eier
150g Zucker				    außerdem:
1 Päckchen Vanillezucker				  
2-3 Tropfen Bittermandelaroma	 flüssige Butter zum Bestreichen
3 EL Rum				    4-5 EL Aprikosenmarmelade
500g Mehl				    1EL Mandelstifte
1 Päckchen Backpulver			  2-3 EL flüssige Kuvertüre
1 TL Lebkuchengewürz			  50g Marzipanrohmasse
100g gemahlene Mandeln		  20g Puderzucker
150g Orangeat				    1 EL ganzer Mohn

1. Die Butter oder Margarine schmelzen und wieder abkühlen lassen.
2. Den Quark mit den Eiern, dem Zucker, dem Vanillezucker, dem Bittermandelaroma und dem Rum aufschlagen.
3. Das gesiebte Mehl mit dem Backpulver und dem Lebkuchengewürz vermischen und unter den Quark kneten. 
Zum Schluss die Mandeln und das nach Geschmack fein geschnittene Orangeat sowie die noch flüssige Butter 
dazugeben und alles zu einem glatten Teig verkneten.
4. Den Teig auf einer bemehlten Arbeitsfläche ausrollen und mit dem Mohn-Back bestreichen. Zur Mitte hin ein-
schlagen und etwas andrücken.
5. Den Mohnstollen auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech setzen, mit flüssiger Butter bestreichen und 
im auf 180°C vorgeheizten Backofen 45-50 Minuten backen.
6. Die Aprikosenmarmelade in einem Topf erhitzen und durch ein Sieb streichen. Den fertigen Stollen aus dem 
Ofen nehmen, sofort mit der Aprikosenmarmelade überziehen, mit Mandelstiften bestreuen und auf einem Ku-
chengitter erkalten lassen.
7. Die flüssige Kuvertüre in ein Pergamenttütchen füllen, eine kleine Spitze abschneiden und die Kuvertüre in 
feinen Linien über den Stollen ziehen. Gut trocknen lassen.
8. Die Marzipanrohmasse mit dem Puderzucker verkneten und ausrollen. Kleine Sterne ausstechen, die Spitzen 
leicht nach oben biegen und die Sterne auf den Stollen setzen. Mit ganzem Mohn füllen.
9. Den Mohnstollen in Scheiben schneiden und servieren.

Punkt 7 und 8 lasse ich persönlich immer weg. 
Frohe Weihnachten wünscht Euch Vivian Hetke

Erik Thoran Marketing
Mehr Kunden und sichtbarer als Arbeitgeber

durch gezieltes Marketing

Erik Thoran

Web: www.erikthoran.de

Tel.: 0152 31877765

E-Mail: info@erikthoran.de
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Unsere Vereine & 
Arbeitsgruppen

wünschen 
frohe Weihnachten

Unsere Vereine und Arbeitsgruppen
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Unser Weihnachtsmarkt

Ein herzliches Dankeschön an alle, die Tage-und Wo
chenlang unseren Weihnachtsmarkt vorbereitet und 
durch ihre Unterstützung zum Gelingen beigetragen 
haben. Besonders bedanken möchte ich mich bei 
den Männern der Beleuchtungs AG, bei den Kreativ 
Frauen für den geschmackvoll dekorierten Weih
nachtsbaum, bei Olaf Gäbel für die Absicherung der 
Stromversorgung, für die Hilfe durch unsere Gemein
dearbeiter, bei Ilka und Dirk Thoran, Marina Schmidt, 
unserem Weihnachtsmann Theo, der Feuewehr, 
dem Verein Bürger für Podelzig für das Sponsoring 
des Kinderprogrammes, der Kita Sonnenblume, Ul
rike Gäbel und den Bläsern, dem Jedermann Verein, 
den Männern am Grill, der Fa. Baumgärtel, Fa. Mer
kur, Fa. Kaufland im Spitzkrugcenter Fa. Büch und 
allen fleißigen Helfern die beim Auf-und Abbau des 
Weihnachtsmarktes mit angepackt haben.

Eine schöne Adventszeit für alle Podelziger!

Iris Marggraf im Auftrag der Markt AG 
(Bilder:Ch.K.Wolf,Thomas Mix, Birgit Klinke, 
Iris Marggraf)

Unser Weihnachtsmarkt
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Titelbild Ausgabe 9: 	 Marina Steinbach (Kürbis)
		   
Die in diesem Magazin veröffentlichten Texte, Fotos und 
Anzeigen sind durch bluesign GbR gestaltet und dürfen nur mit 
Genehmigung nachgedruckt werden. Alle enthaltenen Angaben 
sind mit größter Sorgfalt erarbeitet, jedoch ohne Gewähr.	

Vorschau auf Ausgabe 11  
- Miniatur Podelzig  - neue Kommunaltechnik
- Empfang Podelziger neugeborene - VK 23 
Redaktionsschluss ist der 03. März 2023

 

Stallstraße 1 • 15326 Podelzig
Telefon: 033601 46596
Telefax: 033601 46597
E-Mail: rhsautomation@t-online.de

Planung - Bau - Lieferung - Installation

Skatturnier mit Eisbeinessen am 28.12., 18:00           
Skat mit Eisbeinessen, Sportlerheim (Anmeldung er-
forderlich, www.blauweisspodelzig.de)
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Möbel • Innenausbau • Türen • Fenster • Treppen
Brand- u. Rauchschutzelemente uvm aus eigener Fertigung

Georg-Richter-Str. 18 • 15234 Frankfurt (Oder)
Telefon 0335/4014045 • E-Mail: tischlerei.netzker@web.de

TISCHLERMEISTER 
UWE NETZKER
RESTAURATOR IM HANDWERK


